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Certification UL EPH

Ce comptoir réfrigéré est fabriqué pour respecter les
exigences des normes ANSI/SCC pour la fabrication,
les matériaux et la facilité de nettoyage.

c(UL)us

LISTED

Ce produit est certifié pour les applications a conditions ambiantes NSF Type | (75 °F / 55 % d’humidité relative).

/\ AVERTISSEMENT
Les composants doivent étre remplacés par des composants
identiques et I'entretien doit étre réalisé uniquement par le
personnel d’entretien autorisé de I'usine de fagon a minimiser
les risques d’allumage causés par des piéces inappropriées
ou un mauvais entretien.

Nous nous réservons le droit de modifier ou de réviser les caractéristiques techniques et la conception du produit en lien avec n'importe
quelle caractéristique de nos produits. Ces modifications ne conférent pas le droit a 'acheteur aux changements, améliorations, ajouts ou
remplacements correspondants pour de I'équipement déja vendu ou expédié.
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FNGSC-A

Viandes froides / Boissons / Aliments congelés / Fruits et léegumes / Viande

Données de réfrigération '

Viandes froides / Boissons / Aliments congelés / Fruits et légumes / Viande
4 pieds 6 pieds 8 pieds
Basse m(;r::::\.e _ Basse m::::\rr,\.e _ Basse m:;a:l‘:\.e 3
temp. —FF | vk type1 | ™ FF | NsEType1 temp. — FF NSF Type 1
Air d’évacuation °F (°C) -19a-9 202338 -19a-9 16240 -19a-9 202338
(-28a-22) (-6a3) (-28a-22) (-8a4) (-28a-22) (-6a3)
Réfrigération Temp. moyenne -23a19 -1,5a6 -23a19 -1,5a6 -23a19 -1,5a6
d’évaporateur °F (°C) (-31a-7) (-18 a-14) (-31a-7) (-18 a-14) (-31a-7) (-18 a-14)
Rejet de chaleur total ? 3343 5064 6686
Groupe . -
compresseur- | C2Pacité de refroidissement 2018 2366 4036
du systeme
condenseur
Vitesse du .
ventilateur | EMSemble de ventilateur 900 1100 900
. 8 po (20,3 cm)
évaporateur
Compresseurs Nombre de compresseurs 1 2 2
Remarques :

1. Toutes les données sont calculées en fonction d’une température et une d’humidité relative en magasin ne dépassant pas les conditions ambiantes NSF
Type 1 de 75°F et 55 % d’humidité relative, sauf en cas d’avis contraire.

2. Rejet de chaleur total dans les conditions de design maximum; les charges opérationnelles normales peuvent étre plus basses.

3. La capacité de refroidissement du systéme est calculée pour une température d’évaporateur de -31 °F (-35 °C) et une température de condensation de
113 °F (45 °C).

Données de dégivrage Données de consommation d’énergie* >pEC (kWhijour)
Fréquence (heures entre les cycles de dégivrage) 8 4 pieds 6 pieds 8 pieds

17,22 30,81 30,66
Type de dégivrage Gaz chaud 4 Valeurs énergétiques obtenues en vertu d’AHRI 1200 évaluant la performance

du comptoir avec des aliments congelés a une température moyenne intégrée

Fin du dégivrage (Température °F) de 0°F (-18 °C). . ) B L
Basse température 38 5 Les comptoirs de 4 pieds et 8 pieds utilisent des compresseurs a vitesse
Température moyenne 45 variable (les comptoirs de 6 pieds utilisent des compresseurs a vitesse fixe).
Données sur le frigorigéne Type de frigorigéne : R-290
Fonctionnement minuté (minutes) 50 gorig P gorig
Charge®
R . 4 pi 0,26 Ib 4,2 0z 120 g
Données sur le bruit 6 pi 040 1b 6.3 0z 180
4 pieds 6 pieds 8 pieds 8 pi 0,57 Ib 9,20z 2609
63.1dB 63.9dB 67.3dB 8 Les comptoirs de 8 pieds ont 2 circuits (chaque circuit contient 130 g). Les
2 ! 2 comptoirs de 6 pieds ont 2 circuits (chaque circuit contient 90 g). Les comptoirs

de 4 pieds ont 1 circuit.

Données sur le produit’

4 pieds 6 pieds 8 pieds
Superficie d’étalage totale (pi?) 11,1 16,65 22,2
Superficie d’étalage totale (pi®/pi) 2,78
Superficie des tablettes (po?) 1598,4 2397,6 3196,8
Superficie des tablettes (pi?) 11,10 16,65 22,20
Superficie des tablettes (pi?/pi) 2,8
Volume réfrigéré brut AHRI (pi?) 8,3 12,5 16,6
Volume réfrigéré brut AHRI (pi*/pi) 2,1
Volume réfrigéré brut AHRI (m?/m) 0,19
Superficie d’étalage totale (m?/m) 2,07
Superficie des tablettes (m?/m) 0,85

7 Calculé a l'aide de la méthodologie standard AHRI 1200

2 E.-U. ET CANADA 1 800 922-1919 « MEXIQUE 800 890-2900 Fiche technique FNGSC-A



Comptoir horizontal autonome, refroidi par air,

autonome R-290

Un dégagement de 10 po (25,4 cm) est requis
autour du comptoir pour s’assurer que rien
n’obstrue la circulation d’air du condenseur.

FNGSC-A

FNGSC-A

Viandes froides / Boissons /
Aliments congelés / Fruits et
léegumes / Viande

Les dimensions sont indiquées en pouces et en millimétres entre parenthéses.
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Boite de Boite de
F N G S C -A commande | I’enceinte Vue de dessus
Viandes froides / Boissons / 4 pi Droit Droit =
Aliments congelés / Fruits 6 pi Central Gauche tec h n Iq ue
et Iegumes / Viande 8 pi Central Central . . Lo
Les dimensions sont indiquées en pouces
et en millimétres entre parenthéses.
A =
< B =|
- N —> +— O
Boite électrique — ———
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C . o . .
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D \O \O Drain
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t g A e TR T
v * q‘l/ électriques électrique r—C;
7
F * — H
G
l— | 1t [ >
— ] f——— K >
l— | —
Avant
4 pi 6 pi 8 pi
Dimensions générales
(A)  Longueur du comptoir (butoir compris) 527/5(1343) | 787/5(2003) | 102 7/s (2613)
(B) Longueur du comptoir (sans butoir) 48 /5 (1222) | 73 '2(1867) | 96 /5 (2442)
©) Dlmer'lsmn extérieure maximale du comptoir, de I’arriére vers I’avant (butoir 4315 (1105) | 4314 (1105) | 43 /5 (1099)
compris)
(D) Dimension extérieur maximum du comptoir de I’arriére a ’avant (sans butoir) 33 /4 (845) 33 /4 (845) 33 /4 (845)
(E)  Du centre de la sortie de refroidissement a I’avant du comptoir 12 /4 (311) 11 /4 (286) 13 3/5 (346)
(F)  Du centre du drain a I’avant du comptoir 93/s (238) 93/5 (238) 93/5 (238)
(G) Du centre des prises électriques a I’avant du comptoir 4/4(108) 51/ (140) 4/ (105)
(H) De I’extrémité gauche du comptoir au centre du drain 14 /4 (362) 14 /s (359) 14 /5 (359)
(I)  Du centre du drain gauche au centre du drain droit 24 /5 (616) | 495/ (1260) | 72 '/a (1835)
(J)  De I’extrémité gauche du comptoir au centre de la sortie de refroidissement 11 5/5 (295) 56 /2 (1435) 18 5/5 (473)
(K) Du centre dela sortie de refroidissement gauche au centre de la sortie de 30 12 (305) 6275 (1597)
refroidissement droite
(L) De I’extrémité gauche du comptoir au centre de la premiére prise électrique 17 3/4 (451) 17 /2 (445) 15 7/5 (403)
(M)  De I’extrémité gauche du comptoir a la seconde prise ¢lectrique 20 %5 (524) 20 3/s (518) 18 3/4 (476)
(N)  De I’extrémité droite du comptoir a I’extrémité du cordon de rallonge 76 (1930) 73 (1854) 74 /2 (1892)
(O) De I’arriere du comptoir au cordon de rallonge 3 7/5(98) 37/5(98) 37/5(98)
(P)  Du cordon de rallonge arri¢re au cordon de rallonge avant S/O S/O 323/5(822)

4 E.-U. ET CANADA 1 800 922-1919 « MEXIQUE 800 890-2900 Fiche technique FNGSC-A




FNGSC-A

Données électriques Viandes froides / Boissons

| Aliments congelés /
Fruits et léegumes / Viande

REMARQUE : Les valeurs ci-dessous sont les valeurs nominales pour les composants

individuels et elles ne doivent pas étre additionnées pour déterminer la charge

électrique totale du comptoir réfrigéré.

4 pi 6 pi 8 pi
Exigences du comptoir réfrigéré
Alimentation électrique 115V /1 ph /60 Hz
Charge totale (ampeéres) (Charge par cordon d’alimentation électrique) 10,5 16 10,5
Nombre de cordons d’alimentation 1 1 2

' Branchez cette fiche dans un circuit électrique simple.

Fiche NEMA
5-20P

S

POIDS ESTIMATIF A L’EXPEDITION t

Comptoir Panneau d’extrémité plein
4 pi 6 pi 8 pi (chaque)
Ib (kg) 582 (263,8) 746 (338,4) 918 (415,4) Inclus

T Les poids réels varieront selon les ensembles en option compris.
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Schéma de cablage

4 pieds

FNGSC-A

Viandes froides / Boissons

/ Aliments congelés /

Fruits et Iéegumes / Viande
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FNGSC-A

Viandes froides / Boissons

| Aliments congelés /
Fruits et léegumes / Viande

Schéma de cablage

6 pieds
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Schéma de cablage

8 pieds

FNGSC-A

Viandes froides / Boissons
/ Aliments congelés /

Fruits et Iéegumes / Viande
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FNGSC-A

Viandes froides / Boissons
| Aliments congelés /
Fruits et Iéegumes / Viande

Balayez le code QR avec votre appareil mobile pour accéder
a d’autres informations sur le produit ou pour commander
des piéces.

Les piéces peuvent également étre commandées sur le site :

parts.hussmann.com
Appelez sans frais : 1 855 487-7778

Historique de révision
Révision A : Mars 2021 : Version d’origine

Révision B : Mai 2021 : Mise a jour du schéma de cablage.

Révision C : Octobre 2021 : Mise a jour des données de refroidissement.

Révision D : Octobre 2021 : Mise a jour des données de dégivrage.
Révision E : Décembre 2021 : Ajout des données pour 4 et 6 pieds.
Révision F : Mars 2022 : Mise a jour du dégagement.

Révision G : Septembre 2024 : Logos de couverture mis a jour.
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